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・野菜ホルダーをご使用ください。
 ・ かぼちゃは皮が硬いのでスライ
　サーは使用できません。

・多少柔らかくても、冷めるとパ
　リッとします。
・薄茶色に色付いたら時間内でも
　できあがりです。

・回転式テーブルは端部に、固定式
 テーブルは所定位置に置いてくだ
 さい。

野菜が上記の重量より少ない場合、または品種、鮮度によっても
目安時間内で仕上ることがあります。目安時間終了1〜2分前に、
一度チップスの仕上り具合を確認し時間調整してください。

薄茶色に色付いたら時間内でもできあがりです。加熱を終了してください。

加熱不足の場合は20〜30秒ずつ再加熱してください。

70mm径以上の大きい野菜は、はみでたり倒れたりしますので、半分に
切って半月状のスライスにしてください。

かぼちゃが上記の重量より少ない場合、または糖度の高い品種、
鮮度によっても目安時間内で仕上がることがあります。目安時間終
了1〜2分前に、一度チップスの仕上がり具合を確認し時間調整し
てください。

色付いたら時間内でもできあがりです。加熱を終了してください。

加熱不足の場合は20〜30秒ずつ再加熱してください。

かぼちゃの皮に土や砂等が付着していると発火の原因になりますので
よく拭いてください。

※必ず庫内の様子を見ながら加熱してください。

※必ず庫内の様子を見ながら加熱してください。

ひとつまみ程度
の調味料

シャカ
シャカ

・ 皮が硬くスライサーは使用できませんので、包丁で厚さ4mm位に切って
   ください。薄すぎると焦げやすくなります。

じゃがいもをスライスした後、一度塩水につけ、軽くキッチンペーパー
で拭き取ったあと加熱すると、美味しい塩味になります。

ホルダーをあて、矢印の
方向にゆっくりスライス
してください。

電子レンジを3回以上連続使用すると、
庫内温度が上昇し、加熱し過ぎになる
恐れがあります。レンジ庫内を常温に
冷してからご使用ください。

お子様には使用させないでください。
取扱を誤って「ケガ・やけど」をする
恐れがあります。

電子レンジの機種、型式、年式によって加熱時間は多少異な
ることがあります。
切れ端等の小さい野菜は焦げやすいので使用しないで
ください。

・チップスメーカーは48gです。
・切れ端等の小さい野菜は焦げや
 　すいので使用しないでください。

スライスした野菜を並べ、
野菜のみの重量を量ります。

糖度の高い野菜、果実、繊維質の多い野菜（ごぼう、にんじ
ん等）、油を含んだ食材は焦げやすく、発火する恐れがあ
ります。（電子レンジを破損する原因になります。）

チップスメーカーに不用意に触れないでください。やけ
どをする恐れがあります。

スライサーの刃先に不用意に触れないでくだ
さい。指を切るなどケガをする恐れがあります。

電子レンジは機種によって加熱時間が若干異なります。
加熱のし過ぎによりチップスが焦げると、チップスメー
カーは溶けることがあります。加熱目安時間終了約２分
前になったらチップスの仕上がり具合を確認し、必ず庫
内の様子を見ながら調整してください。

電子レンジの機種によっては、チップス
を十分に乾燥させない場合があります。

○

直火にかけたり、火のそばに置かない
でください。

○

注意 この表示を無視して誤った取扱をすると、人が障害を負う可能性が
あること、および損害が発生する可能性があることを示します。！

電子レンジによっては、加熱時間を長くしてもチップスが出来ない場合があります。


